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20h00 - 22h00
l Jeudi 23 Avril 2026

Queue de homard en vapeur,
Pinces en salade,
Crémeux d'étrille - King Crabe,
Gratin de fraises au champagne.

140.00€

Cocktail apéritif,
Champagne Dom Pérignon 2015,
IGP Collines Rhodaniennes Blanc “Rocca” Vignoble Deleu,
Vin a l'aveugle.

Sous réserve de modification



Expérience Culinaire

19h00 - 21h00
Jeudi 11 Juin 2026

Boudin blanc, Piquette de veau, Veau de lait d
la broche, Comtesse de Vichy chaud, Pain
perdu - Chamallow.

95.00€

Cocktail apéritif, Coteaux Varois en Provence Domaine

de Ramatuelle, Corse Figari rouge Clos Canarelli 2023,
Pacherenc du Vic bilh “Brumaire” Chateau Bouscassé.

Sous réserve de modification
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