Champagne Duval Leroy "Cuvée Pyramide"

Cocktail Andrea

Spritz

Cocktail Sans Alcool Kazuko

Griottini (vermouth,cerise, absinthe dans un verre de 5 cl)

Vins Blancs:

IGP Viognier du Moment

Macon Villages "Les Genevieres" Servy-Douhay 2024
Saint-Peray "Version" F. Villard 2023

Touraine "Les Vendanges" F. Chidaine 2024
Condrieu du Moment

Vins Rosés:
Coteaux Varois en Provence Domaine Ramatuelle 2025

Vins Rouges:

IGP Syrah du Moment

Cdtes du Rhone Villages Seguret Clos Léopold 2024

Médoc "Cuvée Renaissance” Chateau Layauga-Dubosc 2017
Saint-Joseph Domaine du Monteillet 2023

Cote Rotie du Moment

Vin Moelleux:
Sauternes Chateau Villefranche 2020

Jus de Fruits
Abricot, Poire, Framboise, Fraise, Péche, Tomate ... 25 c

Biéres:
Brasserie Il fit un Temps Maison Henriroux Pils Verveine Citronée 33 cl
Brasserie Il fit un Temps 33 cl

Eaux Minérales

Vittel / Evian

San Pellegrino / Badoit

Saint Géron (Eau Gazeuse de Haute Loire)

Cafés et Infusions:
Café ou Café Décaféiné
Thé et Infusion

Nous vous informons que la Carte des Vins

de notre Restaurant Gastronomique est également a votre disposition

verre 12 cl
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Brioche Perdue et Foie Gras cuit au Torchon,
Chutney et Pickels de Poire au Kalamansi

Aspic de lapin,
Condiment de Légumes aux Epices Cajun

Mi-Cuit de Saumon,
Carottes Rouges au Vinaigre de Xéres et Falafels,
Crémeux de Pommes Granny Smith

Feuille a Feuille de Patate Douce aux Graines de Chia,
Réduction d'Orange

Dos de Daurade Roti,
Pulpe de Choux-Fleurs Grillés et Fricassée Forestiere,
Beurre aux (Eufs de Poisson

Souris d'Agneau en Douce Cuisson au Miel de Romarin,
Risotto de Petit Epeautre et Navet Jaune

Paleron de Beeuf cuisiné comme un Pot Au Feu,
Bouillon de Vermicelles et Légumes au Poivre de Seichuan

Portobello aux Aromates,
Onctueux de Champignons et Noisettes, Mousse dAil

Fromage Blanc & la Créme ou au Coulis

Demi-Fromage de Chévre Frais,
Chutney du Moment

Trilogie de Fromages et Confiture "Les Saisons de Rosalie"

Timbale de Fruits Noirs Croustillante,
Mousse Acidulée

Déclinaison Chocolatée,
Mi-Cuite, Crémeuse et Croustillante, Fraicheur Vanillée

Variation de Prunacées,
Arlettes Feuilletées Caramélisées

Poire de notre Vallée Rhodanienne,
Fagon "Belle-Héléne", Creme Glacée Lait d'’Amande

Allergéne fruits a coques
Plat Sans Gluten, Sans lactose w
N'hésitez pas a nous demander la carte des allergenes

w

2 W

30€

26 €

32¢€

30€

9¢€

1€

16 €

16€

16 €

16€

16 €



